
Słodki stół czyli candy bar to przestrzeń stołu lub ławy, na 
której znajdują się różnego rodzaju słodkości dla gości. 

Wyróżnia go przede wszystkim piękna aranżacja kolorów, 
ozdób i smakołyków, które nie tylko doskonale smakują, ale 

również atrakcyjnie wyglądają. Słodki stół powinien być 
spójny z motywem przewodnim, w jakim organizowana jest 
impreza. Ważny jest dobór zarówno konkretnych słodkości, 

jak i ich odpowiednia ekspozycja i udekorowanie.

Cakescicles to tzw ciastka w kształcie lodów 
na patyku. Pianki w różnych smakach z 

nadzieniem oblane czekoladą w ciekawych 
kształtach. Prezentują się nieziemsko a 

smakują jeszcze lepiej. Przyozdobione są 
według wybranego smaku.

Cake pops czyli kuleczki z ciasta nadziane na patyki i obtoczone w czekoladzie i 
kolorowych posypkach. Przyozdobione są według wybranego smaku.

Zestaw składa się z 10 
cakepopsów. Każdy jest z 

dekoracją, nabity na kolorową 
słomkę i opakowany w 
przeźroczysty celefon 
przewiązany wstążką.

Rodzaje bajaderek:
1. Bajaderka orzechowa 5 szt.

2. Bajaderka kawowa 5 szt. 
3. Bajaderka czeko malina 5 szt.

Zestaw składa się z 5 
bajaderek jednego rodzaju. 
Zestaw zapakowany jest w 

przeźroczysty celefon 
przewiązany wstążką. 

Smaki cakesicles:
1. Icesicle lód czeko malina 

10 szt. 
2. Popsicle serce truskawka 

10 szt.
3. Icesicle lód czeko karmel

10 szt.

Zestaw składa się z 10 cakesicle z 
jednego smaku. Każdy jest z 

dekoracją, nabity na patyczek i 
opakowany w przeźroczysty celefon 
przewiązany wstążką. W przypadku 

wegańskiej opcji nie są dostępne 
wszystkie kolory.

Bajaderka inaczej to kartofelek, ziemniaczek, a także „kula rumowa”. Bajaderka jest 
produktem pomiędzy, jest większa niż kulka mocy a mniejsza niż cakepop. W naszej 

wersji zalana jest czekoladą. Kształt bajaderki to kula lub prostokąt. 

Smaki cakepop’sów:
1. Cakepop’s czekolada  10 szt.

2. Cakepop’s karmel 10 szt.
3. Cakepop’s malina czeko 10 szt.

4. Cakepop’s kokos 10 szt.

Rodzaje kulek mocy:
1. Kulka mocy czekoladowa 10 szt.

2. Kulka mocy kokosowa 10 szt.
3. Kulka mocy karmel orzech 10 szt.

4. Kulka mocy malinowa 10 szt.

Zestaw składa się z 10 kulek 
mocy jednego rodzaju. Zestaw 

zapakowany jest w 
przeźroczysty celefon 
przewiązany wstążką. 

Pojedyńcza kulka jest w 
papilotce.

Kulki mocy to smaczne bakaliowe kuleczki w wybranych smakach. Zdrowa odmiana 
pralinek. Możne je efektownie zaprezentować na słodkim stole! 

Rodzaje pralinek:
1. Pralina solony orzech 10 szt.

2. Pralina orzech laskowy 10 szt.
3. Pralina kokos 10 szt.

Zestaw składa się z 10 pralinek 
jednego rodzaju. Pralinka 

zapakowana jest w papilotke.

Praliny to małe czekoladki z nadzieniem. Zachwycają smakiem, kształtem oraz 
nierzadko – zdobieniami.



Tartaletki Tartaletki to małe wypieki - mini tarty tzw. elegancki deser. Kruche tarty z kremami, 
musami i bitą śmietanką z dedykowanymi dekoracjami. Sprawdzą się jako deser czy 

przystawka bądź przekąska.

Muffiny Muffiny czyli tzw. babeczki, w różnych smakach. W opcji z dekoracją posiadają np. 
orzechy, karmel, czekoladę lub owoce. Możemy je opakować w papilotkę związaną z 
tematyką imprezy, zmienić kolor śmietanki lub dodać topper czy charakterystczną 

dekorację.

Domowe batony, ciacha lub duże cookies. Piękne, pyszne i 
ręcznie robione drobne słodkości.

Pączki, pączusie lub okrągłe oponki czyli donuty. Nie każdy czwartek jest tłusty ale 
dzięki nam każdy dzień może być tłusty. Pączki w wersji smażonej.

Rodzaje tartaletek:
1. tartaletki owocowe zestaw 8 szt.

2. tartaletki orzechowe zestaw 8 szt.
3. tartaletki czekoladowe zestaw 8 szt.

4. tartaletki szarlotka zestaw 8 szt.

Zestaw składa się z 8 
tartaletek jednego 

rodzaju. Zestaw 
zapakowany jest w 

kartonik.

Rodzaje pączków:
1. Pączek z nadzieniem malinowym

2. Pączek z nadzieniem karmelowym
3. Pączek z nadzieniem pistacjowym

Zestaw składa się z 10 
pączków jednego 
rodzaju. Zestaw 

zapakowany jest w 
kartonik.

Rodzaje małych słodkości:
1. baton lion zestaw 5 szt.

2. baton bounty zestaw 5 szt.
3. baton owsiany z czekoladą zestaw 5 szt.

4. ciasteczka kruche waniliowe lub czekoladowe 
zestaw 10 szt.

5. ciasteczka z ciecierzycy zestaw 10 szt.
6. blok czekoladowy zestaw 5 szt.

7. ciasteczka owsiane zestaw 10 szt.
8. chlebek bananowy (keksówka)

Zestawy 
zapakowane w 

celefon lub 
kartonik. w 

zależności od 
wybranej opcji

Zestawy muffinów:
1. czekoladowe bez dekoracji
2. karmelowe bez dekoracji
3. waniliowe bez dekoracji

4. czekoladowe z dekoracją
5. karmelowe z dekoracją
6. waniliowe z dekoracją

7. marchewkowe z dekoracją
8. jagodowe z dekoracją

Zestaw składa się z 8 muffinów 
jednego rodzaju. Zestaw 

zapakowany jest w kartonik. Muffiny 
z dekoracją są w stylu smaku np. 

czekoladowe posiadają czekoladową 
śmietankę z czekoladą, owocowe 

smaki - owoce. 

Makaroniki to małe, niewielkie ciasteczka przełożone musem. Mogą mieć różne 
kolory i dekoracje.

Rodzaje makaroników:
1. makaronik owoce leśne  10 szt.

2. makaronik solony karmel  10 szt.
3. makaronik egzotyczny  10 szt.

4. makaronik kawowy  10 szt.

Zestaw składa się z 10 
makaroników jednego rodzaju 

w kolorze pasującym do 
smaku. Zestaw zapakowany 

jest w kartonik. Dekoracje 
specjalne, dodatkowo płatne. 
Zastrzegamy iż smaki nie są 

dostępne przez cały.

Makaroniki

Rodzaje monoporcji:
1.monoporcja czekolada 10 szt.

2. monoporcja owoce leśne 10 szt.
3. monoporcja karmel orzech 10 szt.

4. monoporcja egzotyczna 10 szt.

Zestaw składa się z 10 monoporcji jednego rodzaju. 
Zestaw zapakowany jest w kartonik. Dekoracje 

specjalne, dodatkowo płatne. 

Kawałek pyszne ciasta dla jednej osoby w papilotce. Kształt oraz dekoracja 
podkreślają wyjątkowość wydarzenia.



Alternatywne wersje deserów w słoiczkach w opcji na zdrowo!

Bezy w różnych odsłonach. Co ważniejsze u nas w każdej opcji czyli że zamiast białka moża być 
aguafaba.. może! Bezy w słoiczku, bezy z kremami, mamy wszystko.

Dobra klasyka nie jest zła. Małe słodkości do ręki. Kto nie lubi 
pysznej drożdżówki lub rogalika a po francusku nawet 

croissanta!

Mięciutkie ciasto drożdżowe w nowoczesnych odsłonach i 
różnych smakach.

Rodzaje bez:
1. beza pavlowa owocowa 5 szt

2. beza pavlowa kawa-karmel 5 szt
3. beza pavlowa egzotyczna 5 szt
4. beza pavlowa pistacjowa 5 szt

5. mini bezy z kremem 10 szt
6. mini bezy z kremem i owocem 10 szt

7. mini beziki 100 g
8. duże okrągłe bezy 200 g

Zestaw zapakowany jest 
w kartonik. Bezy pavlowa 

są w stylu smaku np. 
owocowe posiadają 

śmietankę owocową i 
świeże owoce. Każdy 
deser jest z dekoracją 

pasującą do smaku 
przewodniego. 

Rodzaje rogalików:
1. croissant pistacjowy 10 szt.
2. Rogal ala Marciński 10 szt.

3. croissant czekoladowy 10 szt.
4. croissant jabłkowo cynamonowy 10 szt.

5. drożdżówka z serem 10 szt.
6.  drożdżówka z budyniem 10 szt.

7. drożdżówka z owocami i kruszonką 10 szt.
8. drożdżówka pistacjowa 10 szt.

Rodzaje drożdżowych:
1. cynamonki 10 szt.
2. pistacjanki 10 szt.
3. jagorollsy 10 szt.

4. malinianki 10 szt.
5. rolls nutella 10 szt.
6. jagodzianki 10 szt.

Rodzaje fit deserów:
1. chia owocowy z dodatkami 

10szt.
2. jaglany karmel z dodatkami 

10szt.
3. jaglana malina z dodatkami 

10szt.
4. granola orzechowa 

z dodatkami 10szt.

Zestaw składa się z 10 deserków 
jednego rodzaju. Zestaw 

zapakowany jest w kartonik a 
pojedyńczy deser w plastikowy 

kubeczek z łyżeczką. Każdy deser 
jest z dekoracją pasującą do 

smaku przewodniego.

Zestaw składa się z 10 
słodkości jednego 

rodzaju. Zestaw 
zapakowany jest w 

kartonik. 

Zestaw składa się z 10 
słodkości jednego 

rodzaju. Zestaw 
zapakowany jest w 

kartonik. 

Rodzaje drożdżowych:
1. crumbl orzech 10 szt.

2. crumbl czekolada 10 szt.
3. croumble kokos owoc 10 szt.

Zestaw składa się z 10 
ciastek jednego rodzaju. 
Zestaw zapakowany jest 

w kartonik. 

Gdy ciasta i słodkości to za mało, prezentujemy modne desery w różnych 
odsłonach. Klasyczne, eleganckie musy w stylowych opakowaniach.

Rodzaje deserów:
1. Snickers 10 szt.

2. Biała czekolada z malinami  10 szt.
3. Bounty 10 szt.

4. Czekoladowy 10 szt.
5. Pistacjowy 10 szt.

6. Kawowy 10 szt.
7. Truskawkowy 10 szt.

8. Egzotyczny Mango-Marakuja
10 szt.

Zestaw skład się z 10 
deserków jednego 

rodzaju. Zestaw 
zapakowany jest w 

kartonik a pojedyńczy 
deser w plastikowy 
kubeczek/słoiczek z 

łyżeczką. Każdy deser z 
dekoracją pasującym do 

smaku przewodniego. 
Desery mają między 150 a 

200ml.

Wielkie ciacha z ciekawymi dodatkami. Duże, miękkie, a zarazem kruche 
ciastka, pełne czekolady lub innych słodkich dodatków, to deser rodem 

ze Stanów Zjednoczonych, który stał się viralem w sieci.



Owoce, smoothie
Zaskocz gości zupełnie inną odmianą owoców w postaci owoców w czekoladzie lub odżywczym shake’em! 

Domyślnie zamówiony słodycze będą w wersji naturalnej. Można jednak wybrać dodać opcję: 
- bez cukru,

- bez nabiału lub bez laktozy.
- wegańskie,

- bez glutenu,
- BIO.

Każda zamówiona słodkość będzie udekorowana domyślenie według wybranego rodzaju i smaku słodyczy. Jeżeli mają 
Państwo konkretne wymagania co do wyglądu to możemy je przygotować według wybranego wzoru. Dotyczy to 

dodatkowych elementów jak kolor, topper czy jadalny nadruk.

Jeżeli w katalogu nie znalazły się propozycje na których Państwu zależy z pewnością je wykonamy jeżeli będzie taka 
możliwość. Dotyczy to zarówno smaków, wielkości i gatunku słodyczy,

Jeżeli mają Państwo swoje propozycję dotyczące: smaku, dekoracji czy rodzaju słodkości z pewnością 
odpowiemy na wszystkie pytania i zaproponujemy odpowiednie rozwiązanie.

Elementy dekoracji takie jak toppery, kolory, masa cukrowa i inne są dodatkowo płatne.
Zestawy z sekcji słodki stół nie zawierają zastawy, dekoracji stołu (np. plastrów drewna, stojaków).

Czas realizacji słodkich stołów to minium 2 tygodnie.

Rodzaje smoothie:
1. shake białkowy truskawkowy
2. shake białkowy banan orzech
3. shake białkowy kokos ananas

Zestaw składa się z 5 shake jednego 
rodzaju. Pojedyńczy sok jest w 

butelece plastikowej o pojemności 
200 ml lub 400 ml. W cenie 

przygotujemy nadruk ze smakiem 
danego shake’a.

Rodzaje owoców:
1. truskawki w czekoladzie z posypką 10 szt.

2. maliny w czekoladzie z posypką 20 szt.
3. winogrono z posypką 40 szt.

4. ananas w czekoladzie z posypką 10 szt.

Zestaw składa się z owców jednego 
rodzaju. Pojedyńczy owoc nabity 

jest na wykałaczkę, oblany 
czekoladą i zdekorowany.

Owoce nabite są w styropian.



Ciasta
Ciasta na uroczystościach stanowią bardzy ważny element 

poczęstunku, który na stałe wpisał się już w harmonogram imprez. 
Smaczne i apetycznie wyglądające wypieki to jeden z 

najważniejszych elementów każdego eventu. Goście mogą nie 
zapamiętać, jak wyglądała Twoja sukienka, garnitur i dekoracje, ale 

na pewno będą wspominać dobre jedzenie i pyszne słodkości.

Ciasta na impreze
Kostka czy trójkąt? 

Wybierając ciasta na imprezę należy ustalić czy 
ciasta mają być w formie okrągłej czyli 

trójkątne kawałki lub blacha czyli kostki. W 
przypadku większej liczby gości 

rekomendujemy kostki. 

Określając ilość ciasta, warto stosować 
następujący przelicznik: 3-4 małe kawałki ciasta 
na osobę. Dlaczego małe? Bo każdy na pewno 

będzie chciał spróbować różnych słodkości. 
Jeśli kawałki będą zbyt duże, to goście mogą 
już nie mieć miejsca na zjedzenie kolejnych 
ciast. Taka ilość ciasta np. na wesele będzie 

wystarczająca, bo przecież podaje się podczas 
niego również wiele innych pyszności, a 

wszyscy mamy jednak swoje ograniczenia 
dotyczące tego, ile możemy zjeść w przeciągu 

paru godzin.

Rodzaje ciast! 
W naszej ofercie znajdą Państwo następujące klasyczne i standardowe słodkości:

- Szarlotka,
- Sernik: klasyczny, kajmakowy, pistacjowy, owocowy, z białą czekoladą,

- Krówka, 
- Rafaello,

- Szwarcwaldzki z wiśnią,
- Kopiec Kreta,

- Pianka truskawkowa,
- Karmelowa niespodzianka,

- Dakłas owocowy/karmelowy,
- Tarta jagodowa,
- Kinder Country,

- Maxi King,
- Bounty,

- Makowiec pod kruszonką,
- Banoffee Pie,

- Leśny Mech z maliną,
-Pianka egzotyczna.

Swój smak!
Jeżeli masz swój smak lub gatunek ciasta, który chcesz żebyśmy przygotowali, daj znać z 

pewnością przygotujemy propozycję.

Ile potrzebujemy słodkości
W przypadku formy okrągłej zakładamy iż 
ciasto o średnicy 26 cm to 14-18 kawałków. 

Blacha 30x40 cm to ok 40 kawałków kostek. 
Szacuje się, że jedna duża blacha 

przewidziana jest na około 10 osób. Ciasta 
które zostaną można przeznaczyć na  

poprawiny lub na ciasto dla gości do domu, 
spakowane w specjalne pudełka. Jeśli już 

jesteśmy przy pudełkach na ciasto weselne – 
koniecznie pamiętajcie, żeby je zakupić! 

Różnorodność zależy od: chęci 
organizatorów, wielkości uroczystości, 

rodzajów słodkości. Może to być 5-6 różnych 
słodyczy ale warto dodać do ciast małe 

słodkości jak: kulki mocy, desery w 
słoiczkach, muffiny lub tartaletki. Ofertę 

znajdziesz w sekcji Słodki Stół.



Szarlotka
Kruche ciasto, waniliowy krem, 

soczyste jabłka z cynamonem i pyszna 
kruszonka.. taki jest nasz jabłecznik!

Serniki
Pyszne, słodkie, puszyste i niezwykle 

kremowe. Takie właśnie są nasze 
serniczki. Do wyboru w smaku: 

pistacjowym, owocowym, z białą 
czekoladą lub klasyczny 

 Rafaello
Kruche ciasto, warstwa migdałowa 

zatopiona w kokosowej piance. Ciasto 
pokryte migdałową śmietanką z 

orzechami i kokosem.

Krówka
Czekoladowe ciasto przełożone 

kremem karmelowym, toffi i 
śmietanką z orzechami, czekoladą i 

karmelem.

Kopiec Kreta
Klasyczny, znany i lubiany wypiek. 
Czekoladowe ciasto z bananem, 

śmietanką straciatella, polany 
czekoladą.

Szwarcwaldzki
Mocno czekoladowe brownie z 

wiśniami, polanymi gorzką czekoladą i 
pokryte czekoladową śmietanką.

Pianka Truskawkowa
Waniliowe ciasto z dwiema piankami, 
jedna waniliowa druga truskawkowa. 

Pomiędzy nimi mus truskawkowy. 
Ciacho z truskawkami na górze.

Bezy mogą być: kawowo-karmelowe, 
pistacjowe lub owocowe. Dwa blaty 

bezowe, śmietanka i mus pasujący do 
wybranego wypieku.

Karmelowa niespodzianka
Karmelowe ciasto z owocami leśnymi 
zatopionymi w karmelowej piance ze 

świeżymi owocami na górze.

Tarta jagodowa
Czekoladowa tarta, mus jagodowy i 

jagody a do tego czekoladowa 
śmietanka i świeże owoce.

Jak ten batonik: chrupka, wanilowy 
krem i czekolada.

Maxi King
Orzechy laskowe, karmel, czekolada i 

pianka z orzechów na kruchym 
czekoladowym spodzie. Brzmi 

wspaniale a 3 razy lepiej smakuje!

Połączenie czekolady i 
aromatycznego musu koksowego na 

spodzie brownie.

Makowiec
Klasyczny wypiek, którego nie może 
zabraknąć na imprezie. Kruchy spód 
przykryty makiem z bakaliami oraz 

przepyszną kruszonką z lukrem i 
orzechami

BanofeePie
Banany zatopione w musie 

karmelowym na spodzie bakaliowym 
przykryty waniliową śmietanką z 

masłem orzechowym, kakao i 
orzechami!

Zielone ciacho z musem owocowym i 
bitą śmietanką. Przykuwa uwagę 

największych łasuchów.

Połączenie brzoskwini, marakui oraz 
mango z cytrynową śmietanką. 

Zaskocz swoich gości czymś nowym.

Tarta owocowa
Kruchy spód z kremem waniliowym i 

warstwą domowej konfitury 
owocowej ze śmietanką owocową. Na 

górze świeże owoce, prosto i 
klasycznie.

Rodzaje ciast


